reinadecastilla

VINO DE MESA REINA DE CASTILLA

HERBACEO Y FRUTAL

Expresa los aromas tipicos de la variedad verdejo en la D.O Rueda de manera sencilla y fresca.

VINEDO

Elaborado con uva procedente de vifiedos
jovenes de hasta 15 afios de edad situados en
suelos cascajosos que favorecen la aireacion
y el drenaje de textura que varia entre
arenolimosa y limosa y con afloraciones
calizas en las cotas altas.

VINIFICACION
Vendimia nocturna a baja temperatura para
favorecer la conservacion de los aromas de la
variedad. Maceracion en frio para aumentar
la extraccion aromatica. Fermentacion a baja
temperatura en depdsito de acero inoxidable.
Crianza con su lia fina durante 2 meses para
potenciar el volumen en boca. Clarificacion y
estabilizacion por frio. Filtracion previa al
embotellado.

CATA

Amarillo pajizo con destellos verdosos.
Limpio y brillante. Intensidad aromatica
media con un marcado tono afrutado.
Aromas a flores blancas y citricos
acompanados de notas vegetales a hinojo y
monte bajo con un retrogusto amargo
caracteristicos de la variedad.

PREMIOS
Medallas de Oro: Diploma Internacional Best Wine in Box en el Concours International Wine in Box (2018, 2016
y 2015).

MARIDAJE
Ideal para acompaiiar cualquier tipo de aperitivo, pescado o carne blanca asi como ensaladas, arroces, jamon,

cecina y todo tipo de quesos.
FICHA TECNICA

Tipo de vino: Blanco Joven Acidez total: 5.0 g/I
Presentacién: Bag in Box 3 litros Azucar reductor: 1.4 g/I
Grado alcohdlico: 13.5 % Temperatura Idénea de Servicio: 6-8 2C
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