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VARIEDADES
Chardonnay 50% - Macabeo 30% y Xarel-lo - 20%
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AREA DE PRODUCCION

Paraje: El Martes, El Lunes y Rambla de Estenas

Altitud: 690 metros.

Clima: Mediterraneo con influencia continental, de veranos célidos e
inviernos frios con grandes diferencias térmicas entre el dia y la noche,
que originan un microclima peculiar.

El momento de crecimiento vegetativo de la vid y la maduracion de las
uvas, que son los meses de verano, coincide con el periodo de menores
precipitaciones, factor importantisimo para obtener el 6ptimo estado
sanitario en nuestra materia prima.

Suelo: Arcillo arenosos.

Edad del vifiedo: 5 afos.

Sistema de conduccién: Espaldera

CULTIVO

Las uvas que dan origen a este vino proceden de vifiedos donde se
trabaja siguiendo los criterios de la agricultura ecoldgica, de una forma
equilibrada, respetuosa y sostenible. Los suelos de cultivo cobran
protagonismo, ya que son muy activos, con unas buenas condiciones
bioldgicas que facilitan una rapida asimilaciéon de la materia organica
reincorporada, lo que permite obtener de ellos toda su expresién.

ELABORACION

Seleccion de las mejores parcelas que nos aporten excelentes
caracteristicas aromaticas y de acidez. La elaboracion de los vinos base
se hace por separado, pero bajo el mismo criterio. Vendimia nocturna
de las uvas y tras un ligero prensado, sélo el mosto flor es el que
llevaremos a fermentar a temperatura controlada no superior a los 15°C,
para obtener el maximo potencial. Después procederemos a hacer el
coupage de los tres vinos con los que realizaremos el tiraje. La segunda
fermentacion y crianza, de un minimo de 9 meses en botella, nos da
paso al deglelle, donde afiadimos el licor de expedicién, en el caso del
Pasion Cuveé sera sin ninguna adicion de azlcar, ya que se trata de un
brut nature. Con esto respetamos al maximo las caracteristicas del
producto original.

CATA

De color amarillo limén con ribetes dorados, limpio, de fina y abundante
burbuja bien integrada. Aromatico y muy afrutado, con notas de
melocotdn y citricos, ademas de bolleria fina. En boca es muy expresivo
y elegante, con un paso fresco y cremoso a la vez.

SUGERENCIAS DE SERVICIO

Ideal para acompanar arroces, pescados, mariscos y carnes blancas.
Servir preferentemente a una temperatura de 6°- 8°C.

GRADUACION ALCOHOLICA 11,5 % Vol.

DISPONIBLE EN 75 CI.

Bodega Sierra Norte - Telf.: +34 962 323 099
E-mail: info@bodegasierranorte.com
www.bodegasierranorte.com
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